
menú

El 80% de nuestros productos están elaborados con producto local | 80% of our products are fresh and local.

Algunos de los elementos del menú pueden contener alérgenos. Pregunte a su camarero por más información 
acerca de los alérgenos. |Some of the elements on the menu can have allergens. 

Ask your waiter for more information about the allergens on the menu.



Raciones /  Small  Plates
Aceitunas Marinadas ........................................................................... 3€
Marinated Olives

Pan de Coca con Tomate..................................................................... 6.5€
Pan de Coca with Tomato 
Patatas Bravas ....................................................................................... 9€
Bravas Potatoes

Croqueta de Jamón y All i Oli ............................................................ 12€
Ham Croquette with Aioli

Croqueta de Puerro y Romesco ......................................................... 12€
Leek Croquette with Romesco Sauce

Buñuelos de Bacalao y Salsa Tártara ................................................ 14€
Cod Fritters with Tartare Sauce

Ensaladilla Rusa .................................................................................... 10€
Russian Salad

Alitas de Pollo con Salsa Barbacoa ................................................... 14€
Chicken Wings with Barbecue Sauce

Platos /  Main Dishes

Verduras a la Brasa con Romesco ...................................................... 15€
Grilled Vegetables with Romesco Sauce

Shawarma ............................................................................................. 19€

Hamburguesa Vegana ........................................................................ 22€
Vegan Burger

Lubina a la Espalda a la Donostiarra .................................... 7,5€/100gr
Seabass Donostiarra-style

Bacalao Gratinado con All i Oli y Patatas Panderas ........................ 21€
Gratinated Cod with Aioli and Sliced Potatoes

Arroz Meloso de Pluma, Setas y Trufa ................................................ 29€
Creamy Rice with Iberian  Pork, Mushrooms & Tru�e

Picantón Deshuesado con Su Jugo, Cebollitas y Ciruelas pasas ... 21€
Boneless Baby Chicken with Jus, Pearl Onions & Prunes

Rabo de Toro, Espuma de Patata ...................................................... 36€
Braised Oxtail with Potato Foam

Solomillo de Ternera, Puré de Apio Nabo, ....................................... 44€ 
Patató y Pimientos del Piquillo
Beef Sirloin with Celeriac Purée, Patató & Piquillo Peppers 

Para compartir  /  Sharing Plates

Tortilla Clásica ....................................................................................... 12€
Classic Spanish Omelette
 +Añade Jamón Ibérico / +Add Iberian Ham ................................................ +6€

Huevos Rotos .......................................................................................... 10€
Broken Eggs
 +Añade Jamón Ibérico / +Add Iberian Ham ................................................ +6€

Ensalada de Espinacas, Melocotón y Queso de Cabra Ibicenco 18€
Spinach, Peach & Local Goat Cheese Salad

Alcachofas Fritas con All i oli ............................................................... 16€
Fried Artichokes with Aioli

Pimientos del Padrón ........................................................................... 12€
Padrón Peppers

Ensalada de tomates y dátiles ............................................................ 14€
Salad of Tomatoes and Dates

Jamón Ibérico 1 ración o 1/2 ración..........................................45€ / 24€
Iberian Ham – Full or Half Portion

Tartar de Atún con Ajo Blanco de Melón y Wasabi Fresco ............ 29€
Tuna Tartare with Melon Ajo Blanco and Fresh Wasabi

Para compartir  /  Sharing Plates

Calamares a la Andaluza ..................................................................... 22€
Andalusian-style Fried Calamari

Pulpo A Feira .......................................................................................... 26€
Galician-style Octopus 

Gambas al Ajillo .................................................................................... 23€
Garlic Prawns

Gambas Roja a la Brasa ..................................................................... 34€
Grilled Red Prawns  

Minihamburguesas .............................................................................. 13€
Mini Burgers

Albóndigas con Patata Paja ............................................................... 14€
Meatballs with Straw Potatoes

Bocata de Calamares ........................................................................ 18€
Squid Sandwich
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Tapas

Aceitunas Marinadas
Marinated Olives

Pan de Coca con Tomate
Pan de Coca with Tomato 

Patatas Bravas
Bravas Potatoes

Croqueta de Jamón y All i Oli
Ham Croquette with Aioli

Croqueta de Puerro y Romesco
Leek Croquette with Romesco Sauce

Buñuelos de Bacalao y Salsa Tártara
Cod Fritters with Tartare Sauce

Ensaladilla Rusa
Russian Salad

Alitas de Pollo con Salsa Barbacoa
Chicken Wings with Barbecue Sauce

3€

6.5€

9€ 

6.5€

6€

7€

 6€

8€

El 80% de nuestros productos están elaborados con producto local | 80% of our products are fresh and local.

Algunos de los elementos del menú pueden contener alérgenos. Pregunte a su camarero por más información 
acerca de los alérgenos. |Some of the elements on the menu can have allergens. 

Ask your waiter for more information about the allergens on the menu.

To Share



Postres

Torrija Caramelizada
Caramelized Torrija

Coulant de Chocolate
Chocolate Coulant

Milhojas de Crema Pastelera y Nata
Mille-Feuille with Cream & Whipped Cream 

Quesos Nacionales
Cheese Board

Copa/Glass  Pedro Ximénez 1827 

Copa/Glass  Oporto Graham’s Tawny

11€

11.5€

12€ 

16€

5.5€

5.5€

El 80% de nuestros productos están elaborados con producto local | 80% of our products are fresh and local.

Algunos de los elementos del menú pueden contener alérgenos. Pregunte a su camarero por más información 
acerca de los alérgenos. |Some of the elements on the menu can have allergens. 

Ask your waiter for more information about the allergens on the menu.

Desserts


